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CONVENIO [lll Nutricion desde la universidad

Investigacion en apoyo
de la gastronomia

* APEGA'Y LA UNIVERSIDAD AGRARIA LA MOLINA FIRMARON
UN CONVENIO DE COOPERACION % ANUNCIAN LA PRONTA
CREACION DEL PATRONATO DE LA GASTRONOMIA PERUANA

“Establecer relaciones académi-
casy técnicas con el objetivo de
generar propuestas y acciones
destinadas ala investigacion, la
ensefianza yla proyeccion social
delagastronomiaylaagricultura
peruana”sonlosobjetivosqueen
los préximos cinco afios se podra
alcanzar gracias a la firma del
convenio suscrito entre la So-
ciedad Peruana de Gastronomia
(Apega) ylaUniversidad Agraria
LaMolina, representadas por el
chef Gastén Acurio y el rector
LuisKatsumiMaezono.

Un acuerdo que, a decir de

Acurio, presidente de la Apega,
“abrelaspuertasatodo”’yqueen
primer término permitira con-
cretar la creacion del Patrona-
to de la Gastronomia Peruana,
propuesto a inicios de este afio
aautoridades de los ministerios
de Comercio Exteriory Turismo
ydelaProduccidn, pueslainicia-
tivabuscaarticular esfuerzos de
instituciones del sector ptblico
con los de empresarios, univer-
sidadesylaApega.

La investigacién de la biodi-
versidad nativa serd otro de los
puntos de interés de este acuer-

do, que haréa posible la publi-
cacién de textos como “El libro
del aji”, que serd presentado en
la IT Feria Gastrondmica Inter-
nacional de Lima Mistura 2009,
que tendrd lugardel 24 al27 de
setiembre en el Parque de la Ex-
posicion.

“Desde Apega, trataremos
de identificarlos proyectosylas
investigaciones desarrolladas
en el area nutricional para con-
vertirlos en productos exitosos.
Lo haremos difundiendo esos
productos de la universidad en
restaurantes y supermercados

SEBASTIAN CASTANEDA

MARCA PAIS.
Nuestra gas-
tronomia es-
tara apoyada
por estudios
nutricionales,
producto de la
investigacion
que se gene-
ra en las aulas
universitarias.

paraque lasinvestigaciones fan-
tasticas que se han hecho no se
queden en el laboratorio”, sefia-
16 Acurio, quienlanzélaideade
masificar esos productos por to-
daslasciudadesdel paisyapoyar
el trabajo de los agricultores, de-
cisivos eslabones de una cadena
gastronomicaconlaquesebusca
generarlamarcapaisyfortalecer
nuestraidentidad.

“Sin los ajies y las papas, por
ejemplo, nosotros no tendria-
mos nada que contar”, acoto
el chef durante la firma de este
convenio que ademas permiti-
rd organizar concursos, disefiar
gestionesen conjunto paralaob-
tencion derecursos, apoyarenla
ejecucion de campaiias para po-
ner envalor los mercados tradi-
cionales. Ademds de incluir a la
universidad en lalista de exposi-
toresdela feria Mistura 2009.

Por su parte, el rector Katsu-
mi Maezono indic6 que buscara
involucrar en esta importante
alianza estratégicaconlaApega
alasuniversidades de San Mar-
cosydelIngenieria. @



