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Topicos en Ciencias de Alimentos Il:

-) PLANEACION Y ANALISIS DE
EXPERIMENTOS PARA LA

INDUSTRIA DE ALIMENTOS

INTRODUCCION:

Planeamiento y conduccion de los DIRIGIDO:
experimentos, asi como andlisis de los
resultados obtenidos contribuyen a
obtener conclusiones validas y objetivas en
diferentes sectores de la investigacion
cientifica e industrial. En la ingenieria, el
diseno de los experimentos (DE)juega un rol
bdsico en la proyectacion de nuevos
productos, en el desarrollo y en el METODOLOGi A:

mejoramiento del proceso productivo. El ) >

DE permite obtener la mdxima informacion El curso tendra una duracion de 6 horas,
reduciendo el tiempo de ejecucion de las con lecciones tedricas y e’xpﬁcacidn de
pruebas. Existen diferentes técnicas que se ejercicios de software estadistico.

adaptan a cada objetivo y exigencia.
BENEFICIOS:

El curso esta dirigido a los alumnos del
programa doctoral en Ciencia de Alimentos
(con crédito).

Publico interesado del drea de alimentos
(sin crédito).

OBJETIVOS: Certificado a nombre del Programa
Capacitar a los doctorandos del programa Doctoral en Ciencia de Alimentos de la EPG
de Ciencia de Alimentos y a los UNALM.

profesionales que quisieran actualizar sus

conocimientos con cientificos en el drea. COSTOS:

TEMARIO: - Publico en general: s/ 400.00

- Alumnos posgrado y pregrado
- Introduccion al diseno de experimentos UNALM: s/ 350.00

- Diseno factorial completo a dos niveles 2k.
- Disenos fraccionados a dos niveles 2k-p. LUGAR:

- Superficie de respuesta (RSM) vy
optimizacion. Plataforma Zoom del Programa

- Diseno de mezclas. Doctoral en Ciencia de Alimentos.

FECHAS Y HORARIO:

Martes de 4:00 a 6:00 p.m.
Del 13 al 27 de diciembre del 2022

Secretaria del Programa doctoral en Ciencia de Alimentos / 923 211781
Correo: pdcienciadealimentos@lamolina.edu.pe




