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Topicos en Ciencias de Alimentos II:

SEGURIDAD ALIMENTARIA DE
BIOACTIVOS PARA EL DISENO
DE ALIMENTOS SALUDABLES

» Martes 07 de junio
» Martes 14 de junio
+ Martes 21 de junio

De 4:00 - 6:00 P.M.

Expositora: Dra. Leslie Vidal Jimenez

Profesora de la Facultad de Ingenieria Agricola, Universidad de
Concepcion (Chile)

Doctor en Ciencia y Tecnologia de Alimemtos, Universidad de
Santiago de Chile.

Profesora Visitante de la Facultad de Industrias Alimentarias,
Universidad Nacional Agraria La Molina.

web.lamolina.edu.pe/postgrado/cienciadealimentos



Topicos en Ciencias de Alimentos II:

SEGURIDAD ALIMENTARIA DE
‘ BIOACTIVOS PARA EL DISENO
: DE ALIMENTOS SALUDABLES

La seguridad alimentaria es la base para la El curso esta dirigido a los alumnos del programa
alimentacion humana, los compuestos bioactivos doctoral en Ciencia de Alimentos (con crédito).
estan siendo usados en el diseno de nuevos Piblico interesado del area de alimentos (sin
productos en la Industria Alimentaria. crédito).

El curso identificara tendencias mundiales en la
produccion de alimentos asi como soluciones a

problemas de salud-alimentacion.
El curso tendra una duracion de 6 horas.

Capacitar a los doctorandos del programa de Ciencia Certificado a nombre del Programa Doctoral en

de Alimentos y a los profesionales que quisieran Ciencia de Alimentos de la EPG - UNALM.
actualizar sus conocimientos con cientificos en el

area.

* Publico en general: s/ 400.00
* Alumnos posgrado y pregrado UNALM: s/ 350.00

* Vida atil de los alimentos: parametros quimicos,
fisicos, microbioldgicos y organolépticos de calidad.

* |ngredientes bioactivos y alimentos funcionales.

* Nuevas tendencias en alimentacion saludable.

* |nocuidad y sequridad alimentaria.

Plataforma Zoom del Programa Doctoral en
Ciencia de Alimentos.

Martes de 4 a 6 p.m. Del 07 al 21 de junio del 2022

Secretaria del Programa doctoral en Ciencia de Alimentos / 923 211 781
Correo: pdcienciadealimentos@lamolina.edu.pe

web.lamolina.edu.pe/postgrado/cienciadealimentos




